
VISTA

A
ñ

a
d

a
%

 A
lc

o
h

o
l

R
e

g
ió

n
S

e
rv

ic
io

P
ro

d
u

c
to

r
P
a

ís
C

e
p

a
Valle de

Parras, Coah.

Don Leo

México

Pinot Noir

2023

14°C-18°C

13.5%

OLFATO

GUSTO

MARIDAJE

Carnes blancas de caza menor 
(perdiz, codorniz), pescados 
grasos (como salmón o atún), 
lomo de cerdo, pollo, y quesos 
blancos

TINTOS 

PINOT NERO

Color rubí con matices 
violetas, que evoluciona a 
tonos ocres al envejecer

Predominan frutos rojos y 
negros como cereza, 
frambuesa, grosella y guinda. 
Notas complementarias de 
coco, chocolate, vainilla, y 
percepciones herbáceas, trufa 
o incluso tierra y tabaco en 
algunas variantes

Taninos suaves y delicados. 
Sabores intensos de frutos 
rojos, toques florales (como 
violetas), y una sensación 
elegante, fresca y bien 
balanceada

BODEGAS
DON LEO

dulzor

complejidad

acidez

cuerpo

tanicidad
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CAVA

100% Pinot Noir
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