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OLFATO

GUSTO

MARIDAJE

Ideal para acompañar 
postres de frutas, galletas de 
avellana o la clásica Torta di 
Langa. También es agradable 
en verano con una ensalada 
de frutas de duraznos y 
fresas.

BLANCOS

VECCHIA
VOLPE

Moscato blanco

100% Moscato
blanco

Color amarillo brillante con 
reflejos verdosos y burbuja 

Aromas frescos y fragantes 
de flor de azahar, lichi, 
gardenia y hierbas 
aromáticas como melisa

Ligeramente espumoso, de 
baja acidez, fresco y sabroso, 
con notas de menta y salvia 
en el final

dulzor

complejidad

acidez

cuerpo

- +

Italia

Vecchia
Volpe

Piamonte

5.5%
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BISTRO

CAVA

BODEGAS
LA VECCHIA VOLPE DEI FRATELLI ICARDI

6°C-8°C

ITALIA

vas: 100 % Moscato blanco.
Origen: Santo Stefano Belbo, Valdivilla, a unos 
400 m s. n. m., con exposición sureste.
Superficie: 3 hectáreas.
Vinificación: fermentación natural en depósitos de 
acero inoxidable durante un mes para obtener 
una espuma rica y persistente.
Color: amarillo claro con reflejos verdosos. 
Perlaje fino.
Aroma: fresco y fragante, con notas de azahar, 
lichi, gardenia y hierbas aromáticas como la 
melisa.
Sabor: similar al aroma, ligeramente chispeante 
con baja acidez, fresco y sabroso, con notas de 
menta y salvia en el final. Este vino es típico de 
su variedad de uva.
Graduación alcohólica: 5,5 % vol.
Maridaje: dado que el Moscato proviene de la 
misma zona de producción que las avellanas 
Langhe, es imprescindible maridarlo con galletas 
de avellana o la clásica torta de Langa. Agradable 
en verano con una macedonia de melocotones y 
fresas.


